
Antipasti

€ 1 .00

€ 1 .00

€ 11.00

€ 12.00

€ 1 .00

€ 1 .00



Primi piatti

 

€ 1 .00

perciasacchi

€ 1 .00

€ 14.00

€ 15.00

€ 1 .00

€ 1 .00



Secondi piatti

Polpo, spuma di patate e verdure fermentate 
Octopus, potatoes cream and fermented mixed vegetables

€ 18.00

Filetto di pesce bianco e spuma di lenticchie nere

Local white fish fillet  black lentils foam   

€ 18.00

sparaceddu

€ 1 .00

Tagliata di manzo bio ai ferri, salsa acida alla senape

Grilled sliced beef, cooked local vegetable (tenerumi) and mustard sour sauce 

€ 18.00

Capocollo di suino nero, purea di topinambur e cotenna soffiata 

Black pork, cream of Jerusalem artichoke and blown pork rind 

€ 16.00

Tartare di ortaggi cotti in sale
Salt solution cooked mixed vegetables tartare

€ 13.00



Dessert

Crema bruciata alla cannella e gelato di ricotta
Burned cinnamon cream and ricotta ice  
€ 6.00

Tiramisù siciliano

Sicilian tiramisù with anice sponge cake

€ 5.00

Souffle al cioccolato, spugna di nocciola e crema inglese
Chocolate soufflè, hazelnut sponge and english cream

€ 7.00

Gelato di lampone 

Raspberry ice cream and choccolate crumble

€ 6.00 

Millefoglie al lemon curd

Millefeuille lemon curd

€ 5.00 


